
INFORMAZIONI GENERALI

Denominazione: Vino Spumante di qualità Metodo Classico 
Tradizionale

Zona di produzione: Urbisaglia, Provincia di Macerata

Vigneto: Vigneto di Urbisaglia

Altitudine vigneto: 300 m slm giacitura collinare, esposizione 
nord-est

Tipologia terreni: Terreno profondo di medio impasto tendente 
all’argilloso

Sistema di allevamento: Silvoz e Guyot

Densità: 5000/h

Uvaggio: 100% Ribona

Produzione per ettaro: 90 q.li

METODO DI VINIFICAZIONE

Epoca di vendemmia: Vendemmia manuale in cassette da 10 kg

Vinificazione: Le uve, subito dopo la raccolta in cassette, vengono 
trasportate in cantina ed inviati alla pressa a grappoli interi

Fermentazione alcolica:
Il “cuore”del mosto fiore, ottenuto dalla spremitura soffice
e progressiva delle uve, svolge la fermentazione alcolica
in fermentino di acciaio alla temperatura di 12-13°C. 
Successivamente alla “presa di spuma”, il vino matura sui propri 
lieviti per un tempo di 4 anni

Affinamento: 12 mesi

DESCRIZIONE
È brillante color paglierino con leggeri riflessi dorati e perlage 
minuto e persistente. Al naso si presenta abbastanza intenso e 
fragrante con sensazioni floreali che si legano in perfetta armonia 
ai fini sentori di lieviti, pan brioches e burro fuso. Fresco al gusto e 
di gradevole morbidezza si distingue per la bella sapidità, in un 
finale di grande eleganza e armonia.

Gradazione alcolica: 12,5 %

Temperatura di servizio: 8/10° C
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